
炭火で香ばしく焼いた「いきいき鶏」を
熱々のままお召し上がりいただきます。 シズル感あふれる

動画はこちら
高たんぱく・低
カロリーな伊豆
鹿は人気の食材！

富士のすそ野で
のびのび育てら
れました！

中伊豆の清流で
育ったわさびは
爽やかで絶品！

地場産品にこだわった滋味豊かなコースを五感で味わって！
ふじのくに
いきいきどり

中伊豆産
本わさび伊豆鹿

One Point!

〈静岡県飼育〉国産牛
全肥育期間の半分以上を静岡県
の恵まれた環境の中でのびのび
と育てられた牛のことです。

ふじのくにいきいきどり
富士のすそ野の雄大
な自然の中でおいし
い水と新鮮な空気に
加え、ハーブを加え
た餌でゆっくりと時
間をかけて育てられた鶏です。

こくしょうじる

こくせいじ

室町時代に
栄えた当地の
国清寺に由来する味噌仕立て
の汁物を具沢山の ”ほむら”
風に仕立てました。

国清汁

季節ごとにさわやかな自家製の
デザートをご用意いたします。

自家製デザート

おこさまハンバーグ
おこさま網焼き （税込

）

（税込
）

”ほむら”ならではのもう一品、
自社醸造所で造る反射炉ビヤもご一緒に！

炭
火
焼
き
と
相
性
抜
群
！

50分

反射炉
ビヤ

酒類（
日本酒

・焼酎
・サワ

ー 3種
）

ソフト
ドリン

クいろ
いろ

・グル
ープ皆

様での
、ご利

用に限
ります

。

・一気
飲みは

禁止で
す。

・ビー
ルのグ

ラスチ
ェンジ

は、ご
ざいま

せん。

・ビー
ルの追

加は、
ピッチ

ャーが
空にな

ってか
ら伺い

ます。

1,650
円 （税込

）

●グラ
ス（320

ml）…
……55

0円

●ピッ
チャー（

1.4L）
…2,09

0円

伊豆韮山の天然水（自家湧水）
と酵母が醸し出す深い味わいの
クラフトビール

※12歳までのお子様が対象です。

〈鳴滝コース（網焼き）予約時に承ります。〉

1 人前 2,750円（税込）

1 人前 1,650円
（税込）

1 人前 2,200円（税込）

1 人前 3,300円（税込）

富士
Fuji

いきいき鶏の炭火焼き・国産牛の
ロースト・伊豆わさび丼・季節の先
付け 3種・国清汁・自家製デザート

天城
Amagi

いきいき鶏の炭火焼き・伊豆鹿の
ロースト・伊豆わさび丼・国清汁・
自家製デザート

網焼き（牛、豚、鶏、野
菜 3種）・アジの干物（沼
津加工）・国清汁・ライス・
自家製デザート

鳴滝
Narutaki

いきいき鶏の炭
火焼き・季節の
先付け 1種・国
清汁・ライス・
自家製デザート

Izu

伊豆

網焼き（豚、つくね、ソーセージ、コーン、
玉ねぎ）・国清汁・ライス・自家製デザート

ハンバーグ・国清汁・ライス・自家製デザート


